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Birra e miele, ma griffati Portofino

|l presidente del Parco, Donadoni: due gioielli nati dal recupero di aree degradate

ROSSELLA GALEOTTI

PORTOFINO. Birra e miele
“del Monte”. Coinvolgono
tuttiisensi.llgustoin primis,
ma anche 'odorato. E il look
“giusto” delle confezioni. So-
no i primi due prodotti del-
I'azienda agricola La Portofi-
nese.Unasrlnataseiannifa-
l'ispiratore & Mino Viacava
ma gli artefici sono Carlo Ca-
pra, Alberto Garibaldi e Ro-
lando Canepa - per recupe-
rareiterreniabbandonatidel
monte di Portofino. Essere
fedelialterritorio,lavorarela
terra come facevano i nonni,
allevare mucche (sara il
prossimo passo) e asinelli (ci
sono gia Greta, Giuseppa e
Mafalda, la mascotte) e por-
tare avanti attivita che ri-
spettano I'ambiente. «Il pro-
getto luppolo é partito due
anni fa, con 40 piante nella
zona del Vessinaro, accanto
al torrente omonimo, in un
appezzamento di 5 mila me-
tri quadri che, in passato, ap-
parteneva alla famiglia di
Luigi Einaudj, il secondo Pre-
sidente della Repubblica, e
che gli attuali proprietari, in-
glesi, hanno dato in gestione
allanostra societa - racconta
Garibaldi, agronomo -. La
pianta madre si chiama Ca-
scai e appartiene alla fami-
glia delle Cannabaceae. Ora
le piante sono 400 e, se I'idea
funzionera, contiamo di arri-
vare a 1.000». La prima tappa
dellitinerario organizzato
ieri mattina per festeggiare
la neo-birra e il neo-miele
che il presidente del Parco di
Portofino, Paolo Donadoni,
hadefinito«due gioielli.Ren-
dere fruibili le aree degrada-

La birra prodotta dall’azienda “La Portofinese” con il luppolo coltivato sul Monte

te trasformandole in terreno
coltivato e promuovere le
produzioni locali sono pro-
getti di grande valore». Tra i
primi a visitare le zone colti-
vatealuppoloequella,al Pra-
to, sopra a Cala degli Inglesi,
anche il sindaco “storico”,
GiorgioDevoto “Tigre”,Ema-
nuela Morabito, impegnataa
valorizzare turismo e com-
mercio nel borgo accanto al
consigliere comunale Mar-
gherita Gimelli, il past presi-
dent del Parco e sindaco di
Camogli, Francesco Olivari, e
Giancarla Serra, dell’associa-
zione Per il Monte di Portofi-
no. E un’ospite d’eccezione:
la duchessa di Westmister,
Natalia Grosvenor, la prima
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ad aver dato il “la” al recupe-
ro di oliveti e vigneti abban-
donatiaPortofino.Lafaticadi
arrampicarsi su “creuze”
profumate d’alloro e di ro-
smarino, acirca 600 metrisul
livello del mare, dove sono
state sistemate le arnie - con
lostessoschemaadottatodai

ILDEBUTTO

Si parte con
uattromila
ottiglie di
“Golden Ale”
distribuite in zona

PIUMETTI

monaci della Cervara -, € ri-
pagata immediatamente: il
cielo é un drappo azzurro, il
mare un brivido d’argento
nel sole avaro di dicembre.
Dalaprile,dice Mino Viacava,
«Ci sara un’arnia telematica
che consentira il monitorag-
gio multimediale dei com-
portamentidelle api,animali
definiti sentinelle dei cam-
biamenti climatici e dell'in-
quinamento. Un triangolo
tra Portofino, Parigi (arnie
“gemelle” sui tetti di Vuit-
ton)eNew York per confron-
tare i dati e avviare uno stu-
dio. 11 battesimo di birra e
miele al mulino del Gassetta,
dove Gian Paolo Camurri
“Gippo”,ilmastrobirraio che
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Le arnie di Portofino  piumeTI
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Un momento della visita piumerTi

harealizzato la birra portofi-
nese nel suo birrificio di Pre-
dosa, haspiegatole caratteri-
stiche della “Golden Ale”.
Che avra presto delle “sorel-
le”,conle essenze del Monte,
dal corbezzolo ai pinoli, dal
mirtoal cistusmentre al mie-
le millefiori si affiancheran-
no quello al corbezzolo e al-
I'erica, ai pinoli e al mirto. Si
parte con 4.000 bottiglie di
Golden Ale “La Portofinese”,
distribuite almulino del Gas-
setta e al bar Il Faro oltre che
nei locali vip di Portofino.
L'etichetta del miele é stata
disegnatadaMaraSanguine-
ti.
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