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."‘.11]11:::“ dietro Puraggi, VETso
Santa Murghtrilu, céinfine La
Cervara, 'antichissima abbazia
di San Girolamo al Monte di
Portofino. Oggi il complesso,
visitabile su prenotazione, ¢ un
resort di charme e location per
matrimoni ed eventi privati,
conta diverse suite, alcune ca-
mere e appartamenti. Prepara-
tevi al giardino all'italiana a
strapiombo sul mare, pcrrhi' vi
lascera senza fato.

Dove mangiare

La scelta del ristorante a Porto-
fino si divide in due categorie: i
ristoranti tipici a conduzione
famigliare ¢ i big stellati. Tra i
primi spicea sicuramente il ri-
storante Puny, letteralmente al
centro della piazzetta, frequen-
tatissimo da celebrities. Le pap-
I'I‘.,I_I'L!l,'”l; il"j] P[H‘Tﬂﬁn‘) con pC:ilt_'n
e salsa di |1:1:|ncll.11|m sono da

provare, cosi come il riso al cur-
ry con gamberi ¢ piselli. Sempre
in piazzerra la Taverna del Ma-
rinaio ¢ un altro validissimo
indirizzo per cenare immersi
nell'atmostera piﬁ local: d'obbli-
go T;lﬂtlp‘.!ﬁh] misto della casa,
dove spiccano i gamberi mari-
nati ¢ l'insalata di mare calda,
Lofferta cambia spesso in base
alla stagione. Per gli amanti del-
la pasta, le penne Taverna sono
un must, condite con un sugo
bianco di melanzane e gamberi.
In alternativa il pescato del gior-
no, cotto ;|] forno con parate,
olive ¢ p:'-mud[:riﬂi_TuTu: maol-
to ligure. Per restare sul tipico la
Trattoria Tripoli, sul lato destro
della piazza guardando il mare,
offre una decisa atmostera fami-
gliare. Piatt forti: risotto ai frut-
ti di mare, lasagne al pesto e
fritto misto di pesce.Per chi ha
voglia di pizza, a Portofine 'in-
dirizzo & uno soltanto: ovvero
da Luis, al ristorante El1 Portico.
Al centro di via Roma sforna
imperdibili pizze al tegamino,
ma anche ottimi piacti di pesce
come i muscali gratinati o le
seppie in umido. Nelle retrovie
del paese, infine, ¢& lo storico
ristorante Da 6 Batti, celebre in
tutra la zona per i suoi imitatis-
simi scampi. La ricetta & segre-
ta e si mangiano con le mani,
aiutati da un bavaglio pa-
ra-schizzi molto caratteristico.
Per passare ai hilq stellati,
spicca innanzitutto Carlo Crac-

ca, che da un paio d’anni ha
rilevato lo storico ristorante 11
Pitosforo, un tempo luogo sim-
bolo e punto di riferimento
della vita del borgo. La sua vista
¢ incantevole, cosi come la sua
posizione nascosta nella roceia,
Lo chef Mattia Pecis porta in
tavola i sapori e gli ingredienti
del pruu:untnri['r, tutto a km
zero, chinramente rivisitati a la
Craceo, Menzione .~'|u:+.'i:11c per
i gamberi viola di Santa Mar-
gherita e per i pansoti con la
salsa di noce (una pasta ripiena
di erbe del monte). Cracco Por-
tofino & anche cockrail bar. In
piazzetta, infine, ¢ arrivata an-
che la famiglia Cerea del famo-
sissimo Da Vittorio di Brusa-
porto, che _I.;i:HI'IHi_‘t: il ristorante
dell’hotel Spluulidu Moare: al
DaV Mare lo chef Davide Gal-
biati propone sia i piatti della
tradizione |':f_l;llrt:, 514 1|L1L‘Hi p'lil
celebri dei Cerea = i erudi di
pesce £ il rombo in crosta, i fa-
mosissimi paccheri e Iiconica
orecchia delefante,

Per un drink

Prima di ogni cena che si n-
spetti, a Portofino, & dobbligo
un aperitivo in piazzetta da Ugo
al Bar Morena. I letteralmen-
te il fulero della vita del paese,
Ll(l"' *Tutto L]LIL'”II ('I'l(_' Lil.'\r'l_' SULC-
cedere succede. Trovare un ta-
voline non sard semplicissima,
l'accoglienza potrebbe essere
anche un po’ brusca ma non
fateci caso, fa parte dell'expe-
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rience. Da ordinare il Bellini,
realizzato con frullato fresco di
pesche e champagne. E poi re-
centissima l'apertura del Caffe
“xeelsior di Dolce 8 Gabbana,
che ;1ppm(|'.l in piazzetta con
urna formula simile a quella del
Martini Bar di Milano. I due
stilisti frequentano Portofino da
decenni, dove sono soliti 05pi-
tare amici del jet-set interna-
zionale nelle loro ville dell'O-
liverta. D ultimo hanno anche
realizzato una L':1|1_~;LI1:: collection
dedicata a Portofino in colla-
borazione con Mytheresa, ce-
lebrandola con una sfilata in
pi;m'u:rr'.l, Allo storico Caftfe
Excelsior si deve l'invenzione
del Paciugo, una golosissima
coppa di gelato di crema e ge-
lato di fragola con fragole fre-
sche, panna ¢ amarene scirop-
pate, che & ormai diffusissimo
anche nei paesi limitrofi. C¢ poi
I'Abbronzatissimo, che & la ver-
sione al cioceolato e senza frut-
ta. Per chi ama far tardi, altro
punto cardine della vita di pa-
ese & il Portofino Bistrot, un
bar in Calata Marconi che ne-
gli anni ha cambiato nome
riate volte. Percid lo potrete
sentire chiamare bar Jolly, mol-
ti diranno semplicemente da
Mauro, mentre i piti nostalgici
ancora oggi lo chiamano Lo
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Scafandro. In questo piccolo
american bar si fa tardi la not-
te bevendo gin tonic tra amici,
letteralmente pieds dans leau.
Infine, se capirate a Portofino

per la prima volta vale la pena
spingersi fino al faro, al tramon-
to, per un '.1ptrr'|l,"nf'u a strapiom-
bo sul mare da La Portofinese.
E certamente un po’ turistico,
M non importa.

Shopping

Tra le boutique di Louis Vuit-
ton, Christian Dior ¢ Brunello
Cucinelli, si pud trovare ancora
qualche plcculo negozio locale
per un po’ di shopping piii au-
tentico. Come La Vela, sulla
Salita San Giorgio, dove si va
per gli abiti alla marinara in
lino, ma anche in cachemire.
L'Ancora in piazzetta € una
piceola boutique dove poter
acquistare camicie colorate o a
righe molto “stile Portofino™.
Gennaker ¢ Mingo sono due
negozi di scarpe e sandali piat-
ti artigianali. E di quest’anno
Papertura del pop-up store di
Jacquemus, che resteri aperto
in Calata Marconi fino a otto-
bre inoltrato. Chi cerca opere
darte haa di:;po::izinnc la Gal-
leria ID’Arte Portofino nel
cuore della piazzetta dove tro-
verete arte contemporanea di
diversi artisti, tra cui Mr.
Brainwash, Andrea Baruffi ¢
Saverio Polloni. Le opere del
siciliano Lorenzo Cascio sono
invece in vendita nellomonima
gnl]crin in Calata Marconi: il
SUO rapporto con Portofino &
}1[’1:.‘['{11uliﬁsi1n[1. tanto che nel
1991 gli era stata commissio-
nata la porta della chiesa di San



