IERINEL CUORE DEL PARCO EVENTO PUBBLICO IN OCCASIONE DELLA RACCOLTA DEL LUPPOLO PER LA “BIONDA” DEL MONTE

Musica di fisarmonica per la “vendemmia” della Portofinese

Al Vessinaro il progetto di recuperare un castagneto per creare una birra aromatizzata con prodotti locali

PORTOFINO, «They're sho-
otinga film...». MrAdam da
Brighton, bastoncini e zai-
no,sifermasulsentieroein-
dica alla moglie, Mariah, il
gruppo sullo spiazzo. La
scena, in effetti, & da film:
Angelo, Andrea, Eridjan
“spannocchiano” il luppolo,
seduti sulle panche rusti-
che, sotto le direttive del
“regista”, Alberto Garibaldi,
I'agronomo che ha messo a
dimora le prime piante, due
anni fa, e si gode la “messe”
insieme a Tatiana Niccolini
eaFrancesco Viacava, “ban-
diere” della Portofinese, la
societd di giovani che ha
lanciato il progetto luppo-
lo-birra al Vessinaro, nel
cuoredel Parcodi Portofino.

il primo giorno della
“vendemmia” del luppolo e
si fa festa tutti insieme, con
la fisarmonica di Andreino
Sivori che snocciola mazu-
rke e polke e Michela Viaca-
va piantata a guardia delle
ceste con le “rosette” con il
salame e la mortadella pre-
se di mira dagli insetti (eMa
quiétuttobio e anche gliin-
setti sono i benvenutis, dice
Michela). Atmosfera d'altri
tempi, quando ¢i si riuniva
sull'aia per festegg,hn il
raccolto. Da Portofino e da
Santa rita arrivano
ristoratori e titolari di bar.
«L'idea della Portofinese &
una distribuzione a livello
locales, dice Tatiana. Al mo-
mento la “bionda del Mon-
te”si beve soloal mulinodel

La raccolta delle “pannocchiette”

T

TRA LE NOVITA LALLESTIMENTO DI UNA FATTORIA DIDATTICA

Dal miele biologico all'orto botanico

PORTOFINO. Miele ¢ polline “bio”, delizie
dellearnie (unaventina)chelaPortofinese ha
sistemato in localita Prato, C'é anche l'arnia
“informatica”®, che funzionaconi 1li so-
lari, registra i dati sull'umidita dell'aria, il nu-
mero dei voli delle api e la quantita di miele

rodotto. Dalla stagione 2018 previsto “ll

arco nel Parco”, campo/orto botanico realiz-
zato sul sentiero per San Fruttuoso: i visitato-
ri potranno scoprire la macchia mediterra-

nea, dalcisto al corbezzolo, dall’erica arborea
al mirto, dalla maggiorana al rosmarino e al-
I'origano. Altra novitd inallestimento éla fat-
toria didattica che unira natura, arte e musi-
ca; si potranno fare gite in groppa agli asinie
“conoscere” Daiana e Pedro, pony ba
emaschiodirazzaappalusadiAuroraSilanus,
La Portofinese sta lavorando anche a un pro-
getto di energia alternativa,
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Gassetta e al bar Il Faro, sot-
to al faro di Portofino. Le
nnocchiette di luppolo
lun?he. al massimo, 3-4
ntimetri), staccate dai
tralci, riempiono le casset-

te. Garibaldi ne prende una,
laspezzaesfregale duepar-
ti sul palmo della mano: «ll
profumo si sente cosi». Ein-
tenso, pastoso, con un aro-
ma finale di resina. A pochi
passi il luppoleto - 2 mila
melri quadri - ancora ver-
deggiante si spalanca allo
sguardo del visitatore in un

trionfo di foglie e pannoc-
chiette: pali di circa 4 metri
sostengono i tralci. La pian-
ta madre si chiama Cascai e
apraniene alla famiglia
delle Cannabaceae. Nella fa-
scia soprastante ci sono le
piante "vecchie” e, sotto, le
ultime 300, aggiunte lo
scorso aprile, a un metro
una da hl'altlra. Gate'ibaldg
spiega che «la terra & a pl
neutro e deriva da vecchi
coltivi, probabilmente orti.
Di io impasto, abba-
stanza ricco di potassios,
Una volta terminata la
raccolta le pannocchiette
vengono trasportate all'es-
sicatoio dell'ltalian Hops
Company, a Modena; dopo
12 ore di essicazione sui
graticci il luppolo & pronto
per essere messo sottovuo-
toeusatonellevarie“cotte”,
dice Garibaldi, ovverole fasi
di macerazione e bollitura
«e questo, per la nostra bir-
ra, succede a Predosa, dal
mastro birraio “Gippo”,
Gian Paolo Camurri, del bir-
rificio Kamuns. Alla Stron;
Ale della Portofinese si af-
fiancheranno, a breve, altre
birreconleessenzeegliaro-
mi del Monte. A cominciare
dal castagno: sempre al
Vessinaro, proprio sotto al |
luppoleto, «ci sono 5-6.000
metri quadri di terreno con |
piante di cast che in- |
tendiamo bonificares, dice |
Tatiana. |
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